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BAD NAUHEIM
.Brunnenwarterhaus”: Direkt an der Quelle
Vom Sauerbrunnen in Schwalheim tranken

schon die Romer. Heute ist der Komplex
um die Quelle ein beliebtes Ausflugsziel,
mit dem ehemaligen ,.Brunnenwiirterhaus™
als gastlichem Zentrum. In den beiden hiib-
schen Gastridumen des spitbarocken Ge-
biudes lisst Wolfgang Zuleger nette Da-
men eine gehobene deutsche Kiiche servie-
ren. Prizise Garzeiten, fundierte Saucen
und liebevoll behandelte Beilagen prigen
seine Gerichte.

Der siamige Safranrisotto stimmte ein
auf saftige Rehmedaillons im Maronen-
Nuss-Mantel mit aromatischem Rotkraut.
Zum rosa-miirben Kalbsmedaillon gab’s
Spitzle in einer reichlich bemessenen, gut
gewlirzten Steinpilzsauce. Auch das aparte
Cordon bleu von Lachs und Hummer auf
Vanillenudeln gelang, luftige Quarkknddel
mit Zwetschgenkompott schlossen das Menii
angenehm ab.

Unter den mehrheitlich deutschen Weinen
sind auch einige gute von der oft noch ver-
kannten Hessischen Bergstrale. Im Som-
mer sitzt man auf der Terrasse oder im
schattigen Biergarten.  Barbara Goerlich
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